Приложение № 2
к извещению о проведении 
запроса ценовых котировок                                                                      

Техническое  задание на поставку электромеханического оборудования 
для пищеблоков

Требования к качеству, техническим характеристикам товара, работ, услуг, требования к их безопасности: Товар должен быть новым (товаром, который не был в эксплуатации, не прошел ремонт, в том числе восстановление, замену составных частей, восстановление потребительских свойств), не ранее 2011 года выпуска. Качество товара должно соответствовать государственным стандартам Российской Федерации и подтверждаться документами о качестве и безопасности товара, передаваемыми с товаром.

Требования к функциональным характеристикам (потребительским свойствам) товара, размерам, упаковке, отгрузке товара, требования к результатам работ, иные показатели, связанные с определением соответствия поставляемого товара, выполняемых работ, оказываемых услуг:  Приведены в таблице. Упаковка поставляемого товара должна соответствовать действующим на территории РФ стандартам. При этом Товар должен быть уложен и упакован поставщиком таким образом, чтобы исключить порчу или уничтожение его на период поставки до приема Товара Покупателем.

Место, условия и сроки (периоды) поставки товара, выполнения работ, оказания услуг: Место поставки товара в соответствии с таблицей. Срок (период) поставки товара - в течение 60 дней с момента заключения договора. Условия поставки товара – доставка товара до мест поставки, погрузка, разгрузка, пуско-наладочные работы осуществляется силами Поставщика.

Требования к гарантийному сроку и (или) объему предоставления гарантий качества товара, работы, услуги, к  обслуживанию товара, к расходам на эксплуатацию товара, об обязательности осуществления монтажа и наладки товара, к обучению лиц, осуществляющих использование и обслуживание товара при необходимости: Гарантийный срок - не менее 12 месяцев с момента поставки товара. Срок действия гарантии, предоставляемый Поставщиком, должен быть не менее, чем срок действия гарантии, установленный Производителем данного товара на территории России.

	№
	Наименование товаров, технические характеристики товаров


	Ед 


	Кол-во


	Место поставки (адрес)



	1
	Картофелечистка                                                                              Габариты: длина не более 450мм, ширина не более 565мм, высота не более 900мм.                                                                                  Мощность: не более 1,5 кВ                                                                 Напряжение: 380В                                                                                   Вес: не более 43 кг.                                                                                 Характеристики:  Производительность 500кг/час, разовая загрузка не более 15 кг. Корпус должен быть изготовлен из нержавеющей стали, бункер полностью покрыт абразивным материалом. Картофелечистка должна подключаться к водопроводу и канализации
	Шт


	1


	 г. Армавир,  

хутор Красная поляна,  

ул. Баррикадная, 67 

	
	
	
	1
	г. Ейск,  ул. Баррикадная, 41

	
	
	
	1
	г. Кропоткин,  

ул. Журавлиная, 10

	
	
	
	1
	ст. Северская-2, ПНИ



	
	
	
	1
	г. Тимашевск,  

ул. Коммунальная, 1

	
	
	
	1
	Тихорецкий район, 

ст. Архангельская, 

ул. Советская, 175

	2
	Мясорубка.                                                                                        Должна быть предназначена для измельчения мяса и рыбы на фарш, повторного измельчения котлетной массы и набивки колбас на предприятиях общественного питания.                                                                   Габариты: длина не более 560мм, ширина не более 520мм, высота не более 420мм.                                                                                  Мощность: не более 1,44 кВ                                                                 Напряжение: 380В                                                                                   Вес: не более 42 кг                                                                                  Характеристики: Мясорубка электрическая,  должна иметь комплектацию полный унгер, снабжена комплектом решеток с отверстиями  5 и 9 мм для получения фарша разной степени измельчения. Производительность  не менее 300 кг/ч. Производительность при повторном измельчении котлетной массы не менее 100 кг/час. Частота вращения шнека  не менее 185 об/мин. Облицовка должна быть из нержавеющей стали. Функция "Реверс" для предотвращения наматывания жил на шнек. Должна быть оснащена червячным редуктором, благодаря которому обеспечивается переработка даже сольно жилованного мяса, а также плавная и бесшумная работа. Система полный унгер.
	Шт


	1


	г. Армавир, 

ул. Новороссийская, 145

	
	
	
	1


	 г. Армавир,  

ул. Азовская, 34

	
	
	
	1


	г. Армавир,  

ул. Новороссийская, 163

	
	
	
	1


	Белореченский район,  

п. Нижневеденеевский, 

ул. Центральная, 1 

	
	
	
	2
	Выселковский район, 

 ст. Новомалороссийская, 

ул. Кубанская, 25



	
	
	
	2


	г. Ейск,  ул. Баррикадная, 41

	
	
	
	1
	г. Кореновск,  

ул. Бувальцева, 87 «а»



	
	
	
	1
	г. Краснодар, ул. Стасова, 8/1

	
	
	
	2
	Крымский р-н, 

с. Киевская, 

ул. Привокзальная, 3

	
	
	
	1
	ст. Северская-2, ПНИ



	
	
	
	1
	г. Тимашевск,  

ул. Коммунальная, 1

	
	
	
	1
	Тихорецкий район, 

ст. Терновская,

ул. Комсомольская, 76

	
	
	
	1
	Тимашевский район, 

 ст. Медведовская, 

ул. Ленина, 48

	3
	Мясорубка.                                                                                        Должна быть предназначена для измельчения мяса и рыбы на фарш, повторного измельчения котлетной массы и набивки колбас на предприятиях общественного питания.                                                                   Габариты: длина не более 560мм, ширина не более 520мм, высота не более 420мм.                                                                                  Мощность: не более 2,75 кВ                                                                 Напряжение: 380В                                                                                   Вес: не более 48 кг                                                                                  Характеристики: Мясорубка электрическая,  должна иметь комплектацию полный унгер, снабжена комплектом решеток с отверстиями 3, 5 и 9 мм для получения фарша разной степени измельчения. Производительность  не менее 600 кг/ч. Производительность при повторном измельчении котлетной массы не менее 200 кг/час. Мясорубка должна состоять из алюминиевого корпуса, в котором вращается шнек, зажимной гайки, двухсторонних ножей, набора ножевых решеток, кольца упорного и ножа подрезного.  На передней части корпуса мясорубки должна присутствовать наружная резьба, на которую навинчиваются гайка зажимная, а на задней части - фланец, которым корпус крепится к приводу. Крепление корпуса производится резьбовыми зажимами. Над загрузочным отверстием расположен несъемный предохранитель, исключающий возможность попадания руки обслуживающего персонала к шнеку работающей мясорубки. Перерабатываемый продукт из чаши вручную подается к горловине корпуса мясорубки, а затем толкачом к вращающемуся шнеку. Увлекаемый шнеком продукт должен проходить последовательно через набор режущих инструментов. Для извлечения рабочих инструментов из корпуса при разборке мясорубки имеется специальное устройство, выталкивающее их в сторону разгрузочного отверстия.
	Шт


	1
	Курганинский район,  

ст. Константиновская,   

ул. Красная, 22

	
	
	
	1
	ст. Северская-2, ПНИ



	4
	Ручной миксер.

Габариты: диаметр не более 125 мм, высота не более 805 мм.

Мощность: не более 0,4 кВ                                                                 Напряжение: 220 В                                                                                   Вес: не более 6 кг                                                                                  Характеристики: Ручной миксер со съемными насадками блендер и венчик. Длина с ручкой не более 800 мм. Длина насадки-ножа не более 360 мм. Объем обслуживаемой емкости не более 50 л. Скорость вращения  блендера 2300–9600, венчика 250–1500об/мин. Должен иметь двигатель из нержавеющей стали.
	Шт


	1
	г. Тимашевск, 

 ул. Коммунальная, 1

	5
	Овощерезка настольная.                                                                 Предназначена для нарезки сырых и варёных овощей.                       

Габариты: длина не более 330 мм, ширина не более 300 мм, высота не более 550 мм.                                                                                  Мощность: не более 0,4 кВ                                                               Напряжение: 220В                                                                                   Вес: не более 12 кг                                                                                  Характеристики: Производительность не  более 40 кг/час. Корпус из поликарбоната. Должна иметь 2 загрузочных отверстия: Д- образное - для крупных овощей (капусты, кабачков, помидоров) и круглое - для овощей вытянутой формы (огурцов, моркови). Должна иметь систему контролирующих датчиков, блокирующих включение двигателя при неправильной сборке или открытой крышке. Скорость вращения ножей не более 1500 оборотов/мин. Должна поставляться в комплекте с набором из  5 ножей (слайсер 2 мм, 4 мм, терка 2 мм, соломка 4/4 мм, 8/8 мм).
	Шт


	1
	г. Новокубанск,                    

ул. Шевченко, 4



	
	
	
	1
	Темрюкский район, 

 пос. Светлый Путь, 

ул. Луговая, 3

	6
	Овощерезка настольная.                                                                 Предназначена для нарезки сырых и варёных овощей                         Габариты: длина не более 330мм, ширина не более 300мм, высота не более 600мм.                                                                                  Мощность: не более 0,5 кВ                                                                 Напряжение: 220В                                                                                   Вес: не более 16 кг                                                                                  Характеристики: Овощерезка настольная должна иметь  скорость вращения двигателя не более  500 об/мин. Производительность  не более 80 кг/ч.  Овощерезка должна иметь крепления к корпусу и диск-сбрасыватель. Форма рабочего отсека из нержавеющей стали должна делать выброс нарезанного продукта кучным. Загрузочный бункер  не более 1,6 литра. Электронные системы защиты при поднятии толкателя, автопуска, принудительной остановке при открывании и надежная защита от перегрева мотора.  
	Шт


	1


	г. Армавир, 

ул. Новороссийская, 145

	
	
	
	1
	г. Кропоткин, ул. Вокзальная, 76



	7
	Комплект из 6 дисков/ножей к овощерезке: слайсер 2 мм (огурцы, лук) и 4 мм (помидоры, перец), терка 2 мм (морковь, свекла, сыр), соломка 4x4 мм (морковь по-корейски), комплект для нарезки кубиками размером 10x10x10 мм – ломтики 10 мм + решетка 10х10 мм (морковь, вареный картофель).
	Шт


	1


	г. Армавир, 

ул. Новороссийская, 145

	
	
	
	1
	г. Кропоткин, 

ул. Вокзальная, 76



	8
	Овощерезка настольная.                                                                 Предназначена для нарезки сырых и варёных овощей.                       

Габариты: длина не более 350мм, ширина не более 320мм, высота не более 590мм.                                                                                  Мощность: не более 0,55 кВ                                                               Напряжение: 230В                                                                                   Вес: не более 15 кг                                                                                  Характеристики: Овощерезка настольная должна иметь корпус моторного отсека из поликарбоната, загрузочную воронку (139см2), крышку из металла, округлённый дизайн крышки без трудно поддающихся очистке углублений, улучшенный двигатель с пониженным уровнем шума. Скорость вращения двигателя - 375об/мин. Производительность не более 250кг/ч. Количество порций в день - 20-300. В съемной крышке должно быть предусмотрено 2 загрузочных отверстия: широкое площадью 121кв. см и узкое диам.58 мм для продолговатых овощей. В овощерезке должен быть возможен полный демонтаж узлов, непосредственно контактирующих с продуктами: отсек нарезания и бункер подачи овощей. Для подачи продуктов к вращающемуся ножу предусмотрен толкатель. Система датчиков должна контролировать правильное рабочее положение толкателя, ножей и частей корпуса овощерезки.
	Шт


	1


	 г. Армавир,  

ул. Азовская, 34

	
	
	
	1


	 г. Армавир,  

хутор Красная поляна,  

ул. Баррикадная, 67 

	
	
	
	1


	г. Армавир,  

ул. Новороссийская, 163

	
	
	
	1
	Выселковский район, 

 ст. Новомалороссийская,

 ул. Кубанская, 25

	
	
	
	1
	г. Ейск,  ул. Баррикадная, 41

	
	
	
	1
	г. Кропоткин,  

ул. Журавлиная, 10

	
	
	
	1
	Курганинский район,  

ст. Константиновская,  

 ул. Красная, 22



	
	
	
	1
	Крымский р-н, 

с. Киевская,

 ул. Привокзальная, 3

	
	
	
	1
	ст. Северская-2, ПНИ

	
	
	
	1


	г. Тимашевск, 

 ул. Коммунальная, 1

	
	
	
	1
	Тихорецкий район, 

ст. Архангельская,

 ул. Советская, 175

	9
	Комплект из 7 дисков/ножей к овощерезке: ломтики 1 мм (капуста), 2 мм (огурцы, лук) и 4 мм (помидоры, перец), терка 2 мм (морковь, свекла, сыр), соломка 3х3 (морковь для корейского салата), комплект для нарезки кубиками: ломтик 10 мм + решетка 10х10.
	Шт

10
	1


	 г. Армавир,  

ул. Азовская, 34

	
	
	
	1


	 г. Армавир, 

 хутор Красная поляна,  

ул. Баррикадная, 67 

	
	
	
	1


	г. Армавир,  

ул. Новороссийская, 163

	
	
	
	1
	Выселковский район,  

ст. Новомалороссийская, 

ул. Кубанская, 25

	
	
	
	1
	г. Ейск,  ул. Баррикадная, 41

	
	
	
	1
	г. Кропоткин,  

ул. Журавлиная, 10

	
	
	
	1
	Курганинский район,  

ст. Константиновская,   

ул. Красная, 22

	
	
	
	1
	Крымский р-н,

 с. Киевская, 

ул. Привокзальная, 3

	
	
	
	1
	ст. Северская-2, ПНИ

	
	
	
	1


	г. Тимашевск,  

ул. Коммунальная, 1

	
	
	
	1
	Тихорецкий район, 

ст. Архангельская, 

ул. Советская, 175

	10
	Тестомесильная машина.

Габариты: длина не более 400мм, ширина не более 700мм, высота не менее 750 мм. 

Мощность: не более 0,75 кВ

Напряжение: 220В

Вес: не более 65 кг

Характеристики: Тестомесильная машина с фиксированной дежой. Объем дежи  не более16 л., тесто не более 12 кг. 1 скорость. Дежа, спираль и защитная решетка должны быть изготовлены из нержавеющей стали. Колесики и таймер должны входить в стандартную комплектацию. Окрашенный корпус. Должен иметься отсекатель. Система трансмиссии малошумная.
	Шт


	1
	Крымский р-н,

 с. Киевская, 

ул. Привокзальная, 3



	
	
	
	1
	Павловский район,  

ст. Атаманская,  ул. Степная, 8



	11
	Тестомесильная машина.

Габариты: длина не более 480мм, ширина не более 810мм, высота не менее 830 мм. 

Мощность: не более 1,5 кВ

Напряжение: 380В

Вес: не более 97,5 кг

Характеристики: Тестомесильная машина с фиксированной дежой. Объем дежи  не более 50 л., тесто не более 42 кг. 1 скорость. Дежа, спираль и защитная решетка должны быть изготовлены из нержавеющей стали. Колесики и таймер должны входить в стандартную комплектацию. Окрашенный корпус. Должен иметься отсекатель. Система трансмиссии малошумная.
	шт
	1
	 г. Армавир,  

хутор Красная поляна,  

ул. Баррикадная, 67 

	12
	Хлеборезка

Габариты: длина не более 1050мм, ширина не более 600 мм, высота не более 550 мм. 

Мощность: не более 0,38 кВ

Напряжение: 380В

Вес: не более 75 кг

Характеристики: С помощью хлебореза можно легко нарезать батоны и буханки на аккуратные ломтики. Для нарезки должен подходить хлеб длиной до 380 мм и шириной до 160 мм. Толщину ломтика можно регулировать от 5 до 25мм. Производительность  должна зависеть от толщины нарезаемого куска:  5 мм - 85 батонов/час, 10 мм - 160 батонов/час, 15 мм - 220 батонов/час, 20 мм - 300 батонов/час, 25 мм - 340 батонов/час. Регулирование толщины нарезаемого куска  должна осуществляться бесступенчато.
	Шт


	1
	г. Ейск,  ул. Баррикадная, 41

	
	
	
	1
	Курганинский район, 

 ст. Константиновская,   

ул. Красная, 22

	
	
	
	1
	Крымский р-н, 

с. Киевская, ул. Привокзальная, 3



	
	
	
	1
	Лабинский район, 

ст. Чамлыкская, ул. Степная, 2



	
	
	
	1
	ст. Северская-2, ПНИ




Заместитель директора по снабжению ГАУ КК «ЦОП УСЗН»                                                     Е.В.Сидоренко
